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Atable!

RESTAURANT BISTRONOMIQUE

Bienvenue dans mon restaurant ou je vous invite a la découverte
d'une cuisine réfléchie et créée pour le partage.

Chaque produit est mis en valeur par des productrices
et producteurs, passionné(e)s et engagé(e)s qu'en tant que Cheffe

j'ai eu la chance de rencontrer au fil de mes aventures.

Maintenant, passons A Table !

Camille Guérin
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FORMULE UNIQUE DU SOIR
EN 6 SERVICES A 55€"

HORS BOISSONS AVEC PLAT AU CHOIX

NOUS ADAPTERONS AVEC PLAISIR NOTRE MENU SI VOUS ETES ACCOMPAGNES DE VOS ENFANTS.
LISTE DES ALLERGENES ET ORIGINE DES VIANDES A NOUS DEMANDER SI BESOIN

C~~"" ENTREES APARTAGER _ =
CHAMPIGNON FARCI

Duxelle de champignons aux herbes et aux naix,
espuma sauce soja Tamari et dashi, croustillant au sésame

NAVIOLI AU POISSON FUME

Purée de pomme, navets rotis et huile verte de poireaux

FOCACCIA CROUSTILLANTE ET EFFILOCHE D'AGNEAU CONFIT

Ajo blanco, condiment Chipotle aux raisins de Corinthe et coriandre

=D PLATS =T

PECHE DU JOUR SELON ARRIVAGE
ET SAUCE GINGEMBRE/CITRON VERT ET LAIT DE COCO

Mousseline de panais a la vanille, panais rotis et amandes torréfiées

RISOTTO CARNAROLI ET CREME DE COMTE 18 MOIS

Fondue de poireaux, pétales d'oignons juteux et condiment poire et balsa blanc

FAUX FILET DE BOEUF ET JUS DE VIANDE A LA SAUGE

Millefeuille de patate douce, épinards tombés et cacahuete

C~" DESSERTCUISINE . =

TARTELETTE AU RAISIN ET A L’HIBISCUS, CREMEUX A LA MELASSE
DE GRENADE ET CHANTILLY MASCARPONE AU RAISIN

C~<" GATEAUAPARTAGER — =
GATEAU AUX PANAIS, NOIX ET GIANDUJA

*Prix TTC, service compris



